
À la recherche d’un moment à la fois 
chic et décontracté, 

Le Celtique vous ouvre ses portes comme 
une parenthèse douce. 

Au Boudicca Bar, la carte se réinvente et 
entre convivialité et élégance. 

Du dimanche au mercredi, 
une sélection aux accents bistrot s’offre à 
vous : des assiettes simples pensées pour 

être partagées autour d’un cocktail 
délicatement élaboré. 

Ici, chaque détail compte : le tintement des 
verres, la lumière qui décline, les saveurs 

qui se répondent. 
On s’y retrouve après une escapade iodée à 
Carnac, dans une atmosphere chaleureuse. 

 
Un lieu où l’on vient pour se retrouver… 

 
 

Dans une ambiance aussi veloutée que crépusculaire, 
on sirote des cocktails oubliés... 

 
 
 
 
 

 
 

 
CARTE 

Le Boudicca bar 
 
  



 
 
 

 
 

 
 

  

 
B L A N C S  1 2 C L  

AOP Muscadet Sèvre et Maine sur Lie – Domaine Bedouet 2023 6 
AOP Bordeaux – Château Fourcas-Dupré 8 
AOP Savennières – Domaine Dhommé 8 
 
R O U G E S  7 5 C L  

AOP Haut-Médoc – Château Fourcas-Dupré 8 
AOP Patrimonio – Domaine Giacometti 7 
AOP Sancerre “Pynoz” – Domaine Dauny 9 
 
R O S E S  1 2  C L  

AOP Côtes de Provence – Domaine Aspras 6 
 
C I D R E  1 2  C L  

 
C H A M P A G N E S  L A  C O U P E  1 2 C L  

AOP Champagne Deutz Brut (NM) 15 
AOP Champagne Pierre Trichet Brut Rosé (NM) 18 
 
C H A M P A G N E S  B L A N C S  7 5 C L  

AOP Champagne Deutz Brut (NM) 89 
AOP Champagne Duval-Leroy « Femme de Champagne » Grand Cru (NM) 169 
AOP Champagne Deutz Amour de Deutz 2014 279 
 
C H A M P A G N E S  R O S É S  7 5 C L  

AOP Champagne Pierre Trichet (NM) 79 
AOP Champagne Deutz Brut (NM) 105 
AOP Champagne Bollinger (NM) 125 
AOP Champagne Billecart-Salmon (NM) 159 
AOP Champagne Laurent-Perrier (NM) 169 
AOP Champagne Duval-Leroy Brut Prestige 1er Cru Rosé (Magnum-NM) 199 
AOP Champagne Deutz Amour de Deutz 2013 299 

 
P ETI L L AN TS  75 C L  

AOP Crémant de Loire Domaine 28 

Dhommé (NM) 

 

BOUDICCA 

LES BULLES 
 

BOUDICCA 

VINS AU VERRE 
 



 
  

N O S  S H O R T  D R I N K S  

 

CAÏPIRINHA (10cl) Cachaça leblon, citron vert & sucre blanc 12 
COSMOPOLITAN (10cl) Vodka stoli, cointreau, jus de citron vert & 12 
jus de cranberry 
MARGARITA (10cl) Tequila milagro, mezcal, cointreau & jus de citron vert 12 
NEGRONI (10cl) Gin bombay saphire, martini rouge, campari,  12 
orange & citron 
ESPRESSO MARTINI (10cl) Vodka stoli, liqueur de café kalhua, sirop 12 
sucre & espresso 
WISKY SOUR (10cl) Woodford bourbon, jus de citron jaune, 12 
sucre de canne blanc, angostura bitter & fee brothers 
 
 
 
N O S  L O N G  D R I N K S  

 

MOJITO (18cl) Rhum havana club 3 ans, citron vert, feuilles de menthe, 12 
sucre de canne, eau pétillante & angostura bitter 
MOJITO ROSÉ ROYAL (18cl) Rhum havana club 3 ans, citron vert, 18 
feuilles de menthe, sucre de canne, champagne rosé 
MAY TAI  (26cl) Rhum havana especial, grand marnier, jus de citron vert, 14 
jus d ’ananas & orgeat 
PALOMA (10cl) Mezcal, pamplemousse frais, citron vert, limonade 12 
pamplemousse 
LONG ISLAND ICE TEA  (26cl) Rhum cubain, gin bombay saphire, tequila, 14 
vodka stoli, cointreau, thé glacée, citron jaune & menthe fraîche 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CLASSIQUES 

COCKTAILS 
 



 
  

SIGNATURES 

COCKTAILS 
 

OHAYÕ HOKKAIDO   14 
Gin nikka coffey, purée de yuzu, cordial baie de timur, 

limonade artisanale 
 

FLOREAL GARDEN   14 
Liqueur italicus infusée carvi, liqueur de saint-germain, 

citron vert & cramberry 
 

SPICY 1430   16 
Vodka infusée au piment doux, sirop de violette, 

jus d’ananas, limonade artisanale 



 

B R E T A G N E  
 
SEIZH CELTIC DRY (25cl) 47% Roc-Saint-André (56) 12 
Agrumes, épices, fenouil et algues marines 
KANOL (25cl) 57% La Bouëxière (35) 12 
Cannelle, noix de muscade, écorce d’orange et clou de girofle 
GANESH (25cl) 44,8% La Bouëxière (35) 12 
Gingembre, curcuma, galanga et clou de girofle 
MIST AWEN (25cl) 37,5%  La Bouëxière (35) 10 
Citronnelle, houblon, coriander et racine d’Angélique 
ESPRESSO MARTINI (25cl) 40% gers (32) 10 
Citronnelle, genévrier, quinquina touge, houblon sauvage et coriandre 
 
E U R O P E  
 
MONKEY 47 (25cl) 47% Allemagne 14 
Jasmin, canneberge, verveine, sureau, sauge, racine d’Angélique, 
Citron et cannelle 
CHRISTIAN DROUIN (25cl) 42% Coudray-Rabut (14) 12 
Pomme à cidre, gingembre, vanille, citron, cardamome et amande 
FERDINAND’S (25cl) 44% Allemagne 10 
Riesling, pomme verte, florals, lavande et génévrier 
MARE (25cl) 42,7%  Espagne 10 
Genévrier, basilic, thym, olive, coriander et romarin 
LORD OF BARBES (25cl) 45% Paris (75) 10 
Genévrier, pain de singe, mangue séchée, gingembre, noix de muscade, 
coriander et cardamom 
 
J A P O N  
 
NIKKA COFFEY (25cl) 47% Japon 14 
Yuzu, kabosu, amanatsu, pommes et poivre sansho 
 
R O Y A U M E - U N I  
 
BOMBAY SAPPHIRE BLUE (25cl) 40% Angleterre 14 
Écorce de citron, amande 
et iris de Méditerranée 
 
 
 
 

BOUDICCA 

LES GINS 
 



PRESSION & BOUTEILLES 

LES BIÈRES 

  

A P E R I T I F S  

 

FLOREALE MULE (12cl) Martini blanc (0%), citron vert 10 
et ginger beer Hysope 
AGRUMES SPRITZ (28cl) Giffard spritz 0 %, pétillant nature français 0%, 10 
Eau pétillante et citron 
SUREAU SPRITZ (28cl) Giffard fleur de sureau 0 %, pétillant nature 10 
 
M O C K T A I L S  
 

VIRGIN MOJITO (18cl) Citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre 9 
de canne et eau pétillant 
VIRGIN ORISHA (26cl) Purée de jaboticaba, jus de passion, jus d’ananas 10 
et Cordial Baie de Timur 

P R E S S I O N S  

 

BRASSERIE “ KRONENBOURG” 25CL  3,50 / 50CL      7  
FRANCE – 1664 – Blonde 5° 
 
B O U T E I L L E S  3 3 C L  

 

BRASSERIE “ COREFF” CARHAIX (29) Bière blonde pur malt 4,2° 7  
BRASSERIE “ L’HERMINE” PLOUHINEC (56)  7 
La Nenette, fruitée acidulée 4° 
BRASSERIE “ LA DILETTANTE” SAINT-NOLFF (56) 7 
La Java, Neipa “New England IPA” 6° 
BRASSERIE “ LA DILETTANTE” SAINT-NOLFF (56) 7 
La Bringue, bière blanche “White Session IPA” 4,5°   
 
B O U T E I L L E S  S A N S  A L C O O L  2 5 C L  

 

“BRASSERIE DE BRETAGNE” CONCARNEAU (29)  7 
Dremmwel, bière blonde 0°  
 
  

FREE 

EXPERIENCE 
Sans alcool 



  

APÉRITIFS 
 
RICARD 45% 2CL 5 

MARTINI BIANCO 14,4% 8CL 5 

MARTINI ROSSO 14,4% 8CL 5 

PORTO BURMESTER RUBY 19,5% 8CL 7 

PORTO BURMESTER WHITE 19,5% 8CL 7 

SUZE 15% 8CL 5 

CAMPARI 25% 8CL 5 

KIR BRETON 12CL 6 

KIR VIN BLANC  12CL 6 

KIR PÉTILLANT  12CL 10 

 

WHISKY 
 

SIN G L E  M AT  4C L  

EDDU BROCÉLIANDE 43% BRETAGNE 11 

EDDU SILVER  43% BRETAGNE 10 

ARMORIK CLASSIC  46% BRETAGNE 10 

MONKEY SHOULDER  40% ÉCOSSE 12 

TIMOROUS BEASTIE  46,8% ÉCOSSE 14 

OBAN 14 ANS 43% ÉCOSSE 11 

LAGAVULIN 43% ÉCOSSE 16 

SEXTON 40% IRLANDE 10 

 

S IN G L E  G R A IN  4C L  

NIKKA COFFEY MALT  45% JAPON 10 

 

B OU R B ON  4 C L  

WOODFORD RESERVE  43,2% 11 

KENTUCKY USA 

 

 

KIR ROYAL  12CL 15 

TEQUILA 
 
MILAGRO SILVER  40% 11 

MEXIQUE 4CL 

VOLCAN DE MI TERRA 40% 11 

MEXIQUE 4CL 

 

VODKA 
 

STOLI PREMIUM 40% RUSSIE 4CL 10 

 

LIQUEURS & CRÈMES 
 
(6CL)  9 

BAYLEYS, GET 27/31, MENTHE PASTILLE,  

AMARETTO ADRIATICO, LIMONCELLO, 

MENTHE POIVRE, CARAMEL FLEUR DE 

SEL, FRAISE DE PLOUGASTEL, BISCUIT 

AU BEURRE 

(4CL)  14 

CHARTREUSE JAUNE 

 

RHUMS 
 
TR AD IT I ON NE L S  

ZACAPA 23 ANS “SISTEMA SOLERA”   12 

40% GUATEMALA  

SANTA TERESA “SISTEMA SOLERA”  12 

40% GUATEMALA  

SECHA DE LA SILVA  10 

40% GUATEMALA  

BUMBU ORIGINAL  40% BARBADE 9 

BUMBU XO 40% BARBADE 14 

 



 
  

RHUMS (suite) 
 
AG R IC OL ES  

3 RIVIERES VIEUX DE L’OCEAN   12 

54% MARTINIQUE  

3 RIVIERES DOUBLE WOOD  10 

43% MARTINIQUE  

3 RIVIERES CANNES BRULEES  9 

43% MARTINIQUE  

CLEMENT VX VSOP  10 

40% MARTINIQUE 

CLEMENT CANNE BLEUE 

50% MARTINIQUE 8 

 

DIGESTIFS 
 
EA U  D E V IE  DE  FR U ITS  4C L  

POIRE WILLIAMS VIEILLE EXTRA   10 

MAISON “LA CIGOGNE” 

MIRABELLE VIEILLE EXTRA   10 

MAISON “LA CIGOGNE” 

 

L A M BIG S  D E  BR E T AG N E  4C L  

VIEUX 4 ANS MANOIR DE KINKIZ 11 

HORS D’AGE 10 ANS  12 

MANOIR DE KINKIZ 

 

C OG N A C  4C L  

VS LAURENT JOUFFRE 10 

& REMY MARTIN 

VSOP LAURENT JOUFFRE 12 

& REMY MARTIN 

MAISON “LA CIGOGNE” 

DIGESTIFS (suite) 
 
AR M A G N AC  4C L  

VSOP CHATEAU DE LAUBADE  10 

XO CHATEAU DE LAUBADE  12 

 

C A L V AD OS  4C L  

8 ANS CHATEAU DU BREUIL  12 

15 ANS CHATEAU DU BREUIL  14 

20 ANS CHÂTEAU DU BREUIL  16 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.  
PRIX NETS EN EUROS /  TAXES ET SERVICES COMPRIS. 

Commande

z 

vos Fingers 

food ! 



SOFTS 

ET NOTE DE FIN 

 
 

SOFTS 
 
AR TI S AN A L  25 C L  

Jus de pomme Bio de Carnac  6 

LE M ON A ID  BI O  3 3C L  

Limonade naturellement 
rafraîchissante, Bio et équitable 
avec 100% pur jus de fruits 
pressés. 
 
Citron ou fruits de la passion  7 
 
SO D AS  3 3C L  

Limonade artisanale bretonne  6 

“Le Bout du Monde”, Breizh Cola, 
Breizh Cola Zéro, Breizh Tea, 
Orangina, Perrier 
 
JU S  D E FR U IT S  BI O  25 C L  
“LE  C O Q TO QU E”  

Ananas-pain de sucre 5 

Pomme-fraise 
Tomate-romarin 
Abricot du Roussillon 
Poire Williams 
 
 

EAUX 
 
FI LTR EE S  

Aqua Chiara plate 75CL  4 

Aqua Chiara gazeuse 75CL  4 

 

F MI NER A LE S  

Plancoët 100CL 6 

Chateldon 75CL 8 
 

BOISSONS CHAUDES 
 
NES P R E SS O  

Expresso 3 

Cappuccino 5 

Expresso macchiato 3,50 

Café latte 4 

Latte macchiato 6 

Café viennois 6 

 
M ON B A N A  

Chocolat chaud 5 

Chocolat viennois  6 
 
THE S  C L A S SI QU E S  
“B R U L ER IE  D ’ A LR E ”  
 
Thés noirs 5 

Darjeeling Bio, Ceylan, Earl Grey, 
Fruits rouges 
 
Thés verts 5 

Gunpowder Bio, Menthe, Jasmin, 
Rooibos, Grenadine 
 
Tisanes 5 

Tilleul, Camomille, Verveine 
 
THE S  O R IG IN A U X  
“B R U L ER IE  D ’ A LR E ”  
 
Rosée du Matin 5 

Thé vert Sencha de Chine, fleurs de 
bleuet, fleurs de souci & rose rouge 
 
Nuit d’été 5 

Thé vert Sencha de Chine, fleurs de 
bleuet, pomme, mangue & 
gingembre 
 
L A C U E IL LE TT E  

Menthe fraîche 5 


