LE CAIRN

RESTAURANT

ENTREES

Pressé tout canard d’Olivier Brosset et Piccalilli de légumes du moment
Burrata crémeuse, mais frais, amandes, cassis séché et graines de courges
Thon rouge “Balfego”, ajo blanco, raisins et algues

Ajo blanco, sucrine snackée, amandes et raisins (V)

PLATS

Risotto de homard bleu, beurre d’herbes moutardé et edamames

Filet de volaille, sauce Albufera et gratin de macaronis

Lieu jaune de ligne BZH, chou-fleur roti au Vadouvan, purée d’amandes et vierge de tournesol

Curry rouge “Gentil” de légumes de saison, quinoa et graines de courges (V)

DESSERTS

Mousse chaude au chocolat Valrhona et fruit de la passion
Pavlova aux fruits de saison et son sorbet

Notre sélection de fromages et sa confiture « La Cour d’Orgéres »

LE CAIRN

LE MENU 45 euros

ENTREE - PLAT - DESSERT
Menu évoluant au fil des saisons en respectant les péches locales et produits de
saison
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